MENUS -

NOM DU GROUPE : école de st Genies Semaine du | 02/12/2019 |au| 08/12/2019 | Effectif total:
Ages ENFANTS: | O table(s) de 0 0 plus table(s) de 0 Total Enf.
EFFECTIFS => ADULTES: table(s) de 0 0 plus table(s) de 0| Total Adult.
PERSONNEL : [ O table(s) de 0 0 plus table(s) de 0 Total Perso.
2 Mardi 3 Mercredi 4 Jeudi 5 Vendredi 6 Samedi 7 Dimanche
ENTREE car‘o’r’rf el’r radis velouté de cho.ux lentilles p.omme rillettes de
rdpée fleurs aux noix et noix canard
PLAT PRINCIPAL sapghef.ﬁs aux .bouleﬁe de jambon sauci;se de
- champignons viande fromage truite
Q
= LEGUMES et fromage haricots rouges purée riz aux légumes
8
FROMAGES cantal emmental
cake banane . .
DESSERT fruit de saison pomme au four fromage blanc
chocolat

Cuisine maison élaborée avec des produits et des fournisseurs locaux

9 decembre 10 decembre 12 decembre 13 decembre
bouill ke ch t
ENTREE paté de lentilles OUI_ on carec .evre € choux en salade
vermicelle noix
las ilet de lieu a |
PLAT PRINCIPAL asdgne ad poule au pot roti de porc file e\ rendla
fromage creme
iture d tits pois
LEGUMES garrjl ure de petiis pois ad pomme vapeur
légume lard
SALADE
FROMAGES fromage

DESSERT fruit de saison tarte maison pain doré yaourt a boire




