
MENUS - 

NOM DU GROUPE : Semaine du 06/01/2020 au 12/01/2020 Effectif total: 0

Ages ENFANTS : 0 table(s) de 0 0 plus table(s) de 0 Total Enf. 0

EFFECTIFS => ADULTES : table(s) de 0 0 plus table(s) de 0 Total Adult. 0

PERSONNEL : 0 table(s) de 0 0 plus table(s) de 0 Total Perso. 0
6 janvier 20206 janvier 2020 7 janvier 2020 8 janvier 2020 9 janvier 2020 10 janvier 2020 11 janvier 2020 12 janvier 2020

06/01/2020 07/01/2020 08/01/2020 09/01/2020 10/01/2020

ENTREE
velouté de 

courge
betterave au 

poire
cake carotte et 

fromage
pâté de 

campagne

PLAT PRINCIPAL
spaghettis au 

fromage
ge saucisse grillée

bœuf haché 
,merguez

filet de truite 
aux noix

LEGUMES purée de légume flageolet lentille

FROMAGES fromage

DESSERT galette des rois
gâteau au 
chocolat

fruit fromage blanc

13/01/2020 14/01/2020 16/01/2020 17/01/2020

ENTREE pizza au fromage
velouté de 
poireaux 

salade de choux 
et truite fumé

friand fromage

PLAT PRINCIPAL
gratin de patate 

douce
lasagne sauce 

bolognaise
poulet rôti paêlla au poisson

LEGUMES
et de pomme de 

terre
pomme de terre 

en gratin

SALADE et à l'emmental

FROMAGES fromage

DESSERT fruit de saison
poire sauce 

chocolat
gâteau au citron yaourt bio
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école de st Genies

Cuisine maison élaborée avec des produits et des fournisseurs locaux


