
MENUS -

NOM DU GROUPE : Semaine du 03/02/2020 au 09/02/2020 Effectif total: 0

Ages ENFANTS : 0 table(s) de 0 0 plus 0 Total Enf. 0

EFFECTIFS => ADULTES : table(s) de 0 0 plus 0 Total Adult. 0

PERSONNEL : 0 table(s) de 0 0 plus 3 Total Perso. 0
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ENTREE
potage de 

légume
macedoine au 

jambon
crumble de poire 

au comté
lentille aux 

pommes

PLAT PRINCIPAL
lasagne au 
fromage

boulette 
porc,fromage et

couscous poulet 
merguez

saucisse de 
truite

LEGUMES bœuf,purée semoule riz

FROMAGES

DESSERT
crêpe au sucre 

roux
pêche à la crème fruit fromage blanc
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ENTREE croque fromage
velouté de choux 

au chorizo
grillons de porc salade d'agrûme

PLAT PRINCIPAL
gratin de pomme 

de terre
saucisse grillée

blanquette de 
veau

lieu à la crème 
de poireaux

LEGUMES au potiron pois cassés riz pomme vapeur

SALADE fromage

FROMAGES

DESSERT fruit tarte aux fruits gâteau abricot yaourt bio
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école de saint genies

cuisine maison élaborée avec des produits et des fournisseurs locaux


